Degustazione di vini da "Antichi vitigni della Bassa Romagna"”.
Ogni vino € presentato con un abbinamento gastronomico.
Ci guideranno Marisa Fontana, Nerio Raccagm e Emilio Sergio
Lorenzim. | vini e i cibi a loro abbinati sono forniti da produttori
locali e da ristoratori di Russi coordinati dallo chef Daniele Baruzzi.

Verra presentato un “menu degustazione” a cui hanmo collaborato:

LE AZIENDE VINICOLE

Tenuta Uccellina-Russi
Azienda Gamberina-Russi
Azienda Ballardini-Boncellino
Azienda Ercolani-Bagnacavallo

| PRODUTTORI

Macelleria Ettore Fiorentini- Russi
Miele Asioli 2A- Godo Russi

Ittica Adler- Cesenatico

Luciano Tasselli- mercato coperto Russi

Tenuta Pennita- Terra del Sole

Azienda Agricola Gianni Zannoni-Bagnacavallo

| RISTORATORI

Ristorante Insolito
Ristorante La Cucoma
Agriturismo Artemisia
Pizzeria Ristorante Da Pino
Trattoria Da Luciano
Gastronomia La Delizia
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SERGIO RETINI
Sindaco di Russi

LIBERO ASIOLI
Ass. Agricoltura Provincia di Ravenna

EMILIO ANTONELLINI e FRANCO CHIARINI
Accademia Italiana della Cucina

MASSIMO MONTANARI
Universita di Bologna - Direttore del Master
“Storia e cultura dell'alimentazione”

TIBERIO RABBONI
Ass. Agricoltura Regione Emilia-Romagna

Un anno fa il Comune di Russi ha chiesto alla
delegazione di Ravenna dell'Accademia ltaliana
della Cucina di intensificare i positivi rapporti di
collaborazione, da tempo consolidati, per creare
un centro gastronomico al servizio della
C1TXQ, una citta che potrebbe diventare un punto
di riferimento al di |a del proprio territorio, anche
in vista dell'inaugurazione della “Strada dei
vim e delle Pievi”, ramo della "Strada dei vini
e dei sapori”, che si snoda nel nostro territorio.

Dopo il corso organizzato dalla Societa Dinamica
(in collaborazione con AIC e "CheftoChef
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emiliaromagnacuochi” e finanziato in gran
parte dalla Provincia di Ravenna) che ha visto
la partecipazione di imprenditori di Russi del

Gian Domenico Banzola _ _ _
settore, In questo Incontro si presenta una
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Enzo Bosi : :\a B co.% e prima analisi sulla situazione gastronomica

Silverio Cineri NN K z;:e\\ P o nel Comune e le prime proposte programmatiche

Francesco Donati :\rcoy\\"‘q;)e\\;“ W fﬂﬁ\\t\i’sj\“;\gr u raccolte dalla Delegazione di Ravenna dell'AIC.
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